Salatvariation mit gebratenen Pilzen
Hummersalat a la Chef mit gebackener Garnele
Unsere Festtagssuppe

Hummersuppe mit Estragon

“Sinfonie von Edelfischen in Hummersauce
mit Romanesco und gemischtem Reis

Gebratener Loup de Mer “Asia” mit Pak-Choi
und Couscous-Praline

Zwiebel-Rostbraten vom Angus Beef
mit Maultaschen, Filder-Sauerkraut
und Bratkartoffeln

Ochsenschwanz-Ragout mit Bohnengemiise

Getriffeltes Wachtel-Tértchen
mit Gdnseleber-Praline,
Quitten-Chutney und Topinambur
36,00 €

Gebratenes Steinbuttfilet
in Bouillabaisse-Fond
38,00 €

Wild-Hasenriicken
in Wacholder-Pfefferjus mit Steinpilzen,
Maronenpiiree, Rosenkohlblatter
und Haselnuss-Schupfnudeln
56,00 €

Rohmilchkédse mit Trauben, Feigensenf,
schwarzen Niissen
und hausgemachtem Chutney
oder
Dessert nach Wahl

Komplettes Mentii 136,00 €

Feines von Roter und Gelber Bete
mit Meerrettich, Apfel und Koriander
28,00 €

Ehninger Landei-Ravioli
mit Perigord Triiffel und Sellerie
28,00 €

Spinatknédel mit NuBBbutter
und Parmesan
38,00 €

Dessert nach Wahl
oder
Rohmilchkédse mit Trauben,
Feigensenf, schwarzen Nissen
und hausgemachtem Chutney
Menii 104,00 €
Vorspeise/Hauptgang/Dessert 89,00€

Vorspeise/Hauptgang/Dessert (3 Gdnge)
104,00 €

und handgeschabten Spatzle 49,00 € i

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Preiselbeeren,

Gurkensalat und Petersilienkartoffeln 46,00 Weinbegleitung zu den Meniis Rohmilchkéase mit Trauben, 28,00€

fir 3 Gange 40,00 € /4 Gange 48,00€ |, Feigensenf, schwarzen Nussen
pro Person w ~ und hausgemachtem Chutney

Mousse von dreierlei Schokoladen Wir erlauben uns, Umbestellung

von Gingen und Beilagen

Dessert-Potpourri
zu berechnen.

Vanille Creme brullée mit Nougat,
Gewlirzcrumble und Salzkaramelleis




